ITALIAANSE CHOCOLADETAART
Benodigdheden


200 gram fondantchocolade
200 gram suiker


100 gram boter
3 eieren


2 lepels bloem
1 zakje vanillesuiker

Bereiding
1. Smelt de chocolade met de boter au bain marie.

2. Klop de eierdooiers met de suiker.

3. Voeg de gesmolten boter en chocolade toe.

4. Klop de eiwitten tot sneeuw. Voeg daarna bloem, eiwitten en vanille toe aan het mengsel.

5. Beboter een bakvorm en giet er het chocolademengsel in.

6. Bak in een niet te warme oven, van 140°C circa gedurende 40 minuten.
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